
SALMOREJO CON JAMÓN CRUJIENTE Y HUEVO DE CODORNIZ 6€ 
SALMOREJO WITH CRISPY HAM AND QUAIL EGG 

ENSALADILLA RUSA 8€
RUSSIAN SALAD: POTATOES, VEGETABLES AND MAYO SAUCE

ENSALADILLA RUSA TABERNA DIEZ CON GAMBITAS CRISTAL 10€ 
RUSSIAN SALAD TABERNA 10´S STYLE WITH CRISPY CRISTAL PRAWNS 

ENSALADILLA DE PULPO DE ESTEPONA 9€
ESTEPONAS´S TYPICAL OCTOPUS AND POTATOES SALAD 

ENSALADA VERDE (BROTES, TOMATE, AGUACATE, CEBOLLA) 8€ 
GREEN SALAD: LETTUCES MIX, TOMATO, AVOCADO AND ONION 

ENSALADA DE TOMATE, AGUACATE Y CEBOLLA 8€
TOMATO, AVOCADO AND ONION SALAD 

TARTAR DE ATÚN ROJO DE ALMADRABA 17€
ALMADRABA´S RED TUNA AND AVOCADO TARTARE 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 100 % 22€
 100% IBERIAN HAM 

QUESO DE OVEJA CURADO PREMIUM 10 MESES DE CURACIÓN 11€
PREMIUM CURED SHEEP CHEESE 

E N T R A D A S  F R Í A S
C O L D  S T A R T E R S

SERVICIO / COVER CHARGE 1,5€
PAN / BREAD 0,5€



BERENJENAS FRITAS CRUJIENTES CON MIEL DE CAÑA 9€
CRISPY FRIED EGGPLANT WITH CANE SYRUP 

CROQUETAS CASERAS (8 UD.) 10€
HOMEMADE CROQUETTES (8 PCS.) 

LANGOSTINOS AL PII PII 14€
PIL PIL PRAWNS: GARLIC AND OIL SAUCE. A LITTLE BIT SPICY 

LANGOSTINOS CRUJIENTES CON UN TOQUE DE ALBAHACA FRESCA Y SALSA SWEET CHILI THAI 15€
CRISPY PRAWNS AND BASIL ROLLS WITH SWEET CHILLI THAI SAUCE 

PULPO FRITO T10, CAMA DE AGUACATE Y CACAHUETES DULCES 15€
TABERNA 10´S STYLE FRIED OCTOPUS WITH A BED OF AVOCADO AND SWEET PEANUTS 

LANGOSTINOS CON CREMA DE WHISKY Y ESTRAGÓN 16,50€
WHISKEY, CREAM AND TARRAGON HERB SAUCE PRAWNS  

E N T R A D A S  C A L I E N T E S
H O T  S T A R T E R S

M E N U  I N F A N T I L
C H I L D R E N ´ S  M E N U

REVUELTO DE HUEVOS, PATATAS Y JAMÓN IBÉRICO 10€
 FRIES, EGGS AND IBERIAN HAM 

POLLO EMPANADO CASERO CON PATATAS FRITAS 10€
HOMEMADE BREADED CHICKEN AND FRIES 

ABADEJO FRITO O PLANCHA CON PATATAS FRITAS 12€
POLLOCK AND FRIES. GRILLED OR FRIED 



CONCHA FINA 2,5€/UD.
 CONCHA FINA CLAMS

OSTRAS 4,8€/UD.
GUILLARDEAU OYSTERS 

ZAMBURIÑA CON LANGOSTINO A LA MARINERA 4€/UD.
GRILLED SCALLOP WITH PRAWNS AND SEAFOOD SAUCE 

MEJILLONES GALLEGOS AL VAPOR 10€
 STEAMED GALICIAN MUSSELS 

MEJILLONES GALLEGOS EN SALSA MARINERA CON UN TOQUE PICANTE 13€
GALICIAN  MUSSELS IN SEAFOOD SAUCE WITH TOUCH OF CREAM AND SPICY

ALMEJAS CHIRLAS DE ESTEPONA 15€
ESTEPONA SMALL CLAMS 

ALMEJAS DE CARRIL 17€
CARRIL BIG CLAMS 

COQUINAS DE NUESTRAS PLAYAS 18€
LOCAL SMALL CLAMS 

GAMBA BLANCA COCIDA O PLANCHA 23€ (200 GR)
PREMIUM WHITE SHRIMPS: COOKED OR GRILLED  

M A R I S C O  /  S H E L L F I S H



BOQUERONES AL LIMÓN 12€
LEMON MARINATED ANCHOVIES 

SALMONETITOS 12€
 LITTLE RED MULLETS 

GALLO REBOZADO 12€
JOHN DORY 

ABADEJO (ROSADA) 14€
POLLOCK 

PUNTILLITAS (CHIPIRONES) 12€
LITTLE CUTTLEFISH 

CHOCO FRITO 12€
CHOPPED CUTTLEFISH 

 CALAMARES 14€
SQUIDS 

LUBINA FRITA ENTERA EN ADOBO (PIEZA 600GR APROX.) 23€
MARINATED ENTIRE SEA BASS  

F R I T U R A  A N D A L U Z A
A N D A L U S I A N  S T Y L E  F R I E D  F I S H

A R R O C E S  /  R I C E S  

ARROZ CON PRESA IBÉRICA Y SETAS (MÍN. 2 PERSONAS) 17€/P. P. 
IBERIAN PROK AND MUSHROOMS RICE  

ARROZ NEGRO CON CALAMAR Y GAMBAS (MÍN. 2 PERSONAS) 18€P/P. P. 
SQUID AND PRAWNS BLACK RICE 



ROSADA A LA PLANCHA 15€
 GRILLED POLLOCK WITH GARLIC AND PARSLY OIL 

LOMO DE SALMÓN CON SALSA DE NARANJA Y ENELDO 17€
LOIN OF SALMON WITH ORANGE AND DILL SAUCE 

ATÚN ROJO DE ALMADRABA A LA PLANCHA 20€
GRILLED ALMADRABA´S RED TUNAS 

MERLUZA AL HORNO SOBRE LECHO DE PATATAS 20€
 BAKED HAKE WITH BAKED POTATOES 

FILETE DE RODABALLO A LA BILBAÍNA 21€
GRILLED TURBOT FILLET WITH BILBAINA SAUCE: OIL, VINEGAR, GARLIC AN PARSLEY 

LENGUADO A LA PLANCHA 22€
GRILLED SOLE  

BACALAO A LA VIZCAÍNA EN SALSA DE TOMATE CASERA 22€
COD VIZCAINA´S STYLE: NORTH OF SPAIN TRADITIONAL TOMATO SAUCE 

PESCADO DEL DÍA A LA SAL O AL VINAGRE DE MANZANA 54€/KG
BAKED FISH OF THE DAY. CHOOSE YOUR STYLE: DONE IN SALT OR WITH APPLE CIDER VINEGAR

 
CALAMAR A LA PLANCHA 45€/KG

GRILLED SQUID WITH GARLIC OIL AND PARSLEY

LOS PESCADOS SERVIDOS CRUDOS HAN SIDO CONGELADOS PREVIAMENTE AL MENOS 48 HORAS. 
THE RAW FISH SERVED HAS BEEN PREVIOUSLY FROZEN FOR AT LEAST 48 HOURS.

P E S C A D O  /  F I S H

SALSAS CASERAS / HOMEMADE SAUCES 2€
ALI-OLI / ALI-OLI SAUCE
TÁRTARA / TARTAR SAUCE

GUARNICIONES EXTRA / EXTRA SIDE DISHES 4€
PATATAS FRITAS / FRENCH FRIES
PATATAS A LO POBRE /COUNTRY-STYLE POTATOES
VERDURAS / VEGETABLES



CARRILLADA 100% IBÉRICA EN SALSA 16€
STEWED IBERIAN PORK CHEEKS 

CODILLO DE CERDO AL HORNO 18€
BAKED PORK KNUCKLE 

PRESA 100% IBÉRICA 19€
100% IBERIAN PORK SHOULDER BUTT 

ENTRECOTTE DE TERNERA 24€
 BEEF ENTRECOTE 

SOLOMILLO DE TERNERA 25€
BEEF TENDERLOIN 

PIERNA DE LECHAZO AL HORNO 28€
 BAKED LEG OF LAMB 

 
CHULETÓN DE VACA RUBIA GALLEGA (500 GRS) 35€

GRILLED GALICIAN BLOND BREED BEEF T-BONE STEAK 

SALSAS CASERAS / HOMEMADE SAUCES 2€
ALI-OLI / ALI-OLI SAUCE
TÁRTARA / TARTAR SAUCE

SALSAS CASERAS PARA CARNES / HOMEMADE SAUCES FOR MEAT 3€
ACEITE,ESPECIAS Y VINAGRE / OLIVE OIL, SPICES,AND VINEGAR
PIMIENTA VERDE / GREEN PEPPER

GUARNICIONES EXTRA / EXTRA SIDE DISHES 4€
PATATAS FRITAS / FRENCH FRIES
PATATAS A LO POBRE /COUNTRY-STYLE POTATOES
VERDURAS / VEGETABLES

C A R N E S  /  M E A T S


